Luft Ionisation

Mehr... als PDF

Ionisierung der Raumluft..
Reine Luft — ohne Keime!

Ionisierungsanlage in Betrieb genommen.


https://www.swift-logistik.de/online/technik/luft-ionisation/
https://www.swift-logistik.de/online/wp-content/uploads/aurapura-flyer.pdf
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Cawtion! This unit is
remotely edniralied, It
may slertat any fime.

Warnung! Diose Maschine
wird ferngesteuert. Sle
kann jederzeit starten.

Die Ionisierungsanlage wird je nach Bedarf und Kundenwunsch
uber den dritten Kammerschalter vom Fahrer eingeschaltet.



Die Anlage fir die Luft des vorderen Verdampfers ist hinter
der Zirkulationswand verbaut.



Somit ist sie bis auf den elektronischen Steuerkasten nicht zu
sehen, geschiutzt wund platzsparend untergebracht.



Die Anlage fir den zweiten Verdampfer im hinteren Bereich des
Trailers ist im Ausblasluftstrom verbaut. Auch hier ist die
Anlage sicher und platzsparend verbaut

Vorteile fur den
Warentransport:

= Im Prinzip keimfreie Laderaumluft
= Keine Geriiche im Laderaum
» Fremdkontamination wird unterbunden
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Luftentkeimung — die Grundlage fiir bessere Ergebnisse Der
Transport von Lebensmitteln in Kuhltransporten ohne
Qualitatsverlust ist eine komplexe Herausforderung. Bei zu
niedriger Temperatur besteht die Gefahr der Austrocknung, bei
zu hoher Temperatur steigt das Risiko das sich Mikroorganismen
vermehren und die Ware austrocknen. Verdampfer kodnnen die
Luftfeuchtigkeit erhdhen aber auch gleichzeitig das Risiko von
Schimmelbildung. Die Bioclimatic Luftionisationssysteme
arbeiten nach einem perfekten Vorgang aus der Natur, dem
Prinzip der Luftionisation. Denn der Einsatz von bioclimatic-
Tonisationssystemen in der Lebensmittelverarbeitung schafft
optimale Reife-, Lager- und Hygienebedingungen.

Die Luftionisation wirkt der Luftbelastung durch

m Bakterien

m Keimen

m Mikroorganismen

m Schadstoffen

m Geruchsmolekulen

m Staubpartikeln und Gasen

wirksam und nachhaltig entgegen. Lebensmittel werden vor



schnellem Verderb und Schimmelbefall geschutzt. Waren lassen
sich langer lagern und bleiben splrbar langer frisch und
appetitlich. Lastige Geruche und Geruchsubertragungen werden
vermieden. Trockenschwundverluste werden auf ein Minimum
reduziert. Die Gerate der Serie aerotec werden fest
installiert und sind in Edelstahlausfuhrung fir Dauerbetrieb
konzipiert Sie gehOoren zur Grundausstattung eines leistungs-
und umweltbewussten Betriebes.
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Funktionsweise der Anlage 1in
der Animation


https://www.swift-logistik.de/online/wp-content/uploads/aurapura-flyer.pdf

